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ค าน า 

  
เนื่องจากอาหารที่จัดอยู่ในประเภทอาหารและพร้อมปรุงและอาหารส าเร็จรูปที่พร้อมบริโภค ทันทีมี

การปรับเปลี่ยนโดยมีการใช้หลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิต (GMP : Good Manufacturing Practices) 
พิจารณาอนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร ซึ่งมีผู้ประกอบการบางส่วนที่ยังไม่เข้าใจว่า GMP คืออะไร และยังกังวล
ต่อ กฎระเบียบและข้ันตอนในการขออนุญาตผลิตอาหารให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ดังกล่าว  

ดังนั้นส านักงานสาธารณสุขอ าเภอฮอด จึงได้จัดท าคู่มือฉบับนี้ขึ้นเพ่ือให้ ผู้ประกอบการใช้เป็น
แนวทางในการจัดเตรียมเอกสารประกอบการยื่นขออนุญาตสถานที่ที่ผลิตอาหารรวมถึงการจัดเตรียมสถานที่
ผลิตอาหารให้สอดคล้องกับหลักเกณฑ์ GMP โดยคู่มือฉบับนี้มีเนื้อหาเกี่ยวกับความหมายของ หลักเกณฑ์ 
GMP กฎหมายขั้นตอนการขออนุญาตผลิตอาหาร ค าอธิบายการจัดเตรียมเอกสารประกอบการ ขออนุญาต 
ตัวอย่างการจัดท าแบบแปลนแผนผังสถานที่ผลิตอาหาร และตัวอย่างเอกสารที่ใช้ยื่นขอสถานที่ผลิต  อาหาร 
ส านักงานสาธารณสุขอ าเภอฮอด หวังเป็นอย่างยิ่งว่าคู่มือฉบับนี้จะเป็นประโยชน์แก่ ผู้ประกอบการและผู้สนใจ
ทั่วไปอีกท้ังยังก่อให้เกิดความสะดวกรวดเร็วในการปฏิบัติงาน  
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สารบัญ 
 
บทที่        หัวข้อ     
 หน้า 
ค าน า            ก 
สารบัญ            ข 
1 ขั้นตอนการยื่นขออนุญาตผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ าหน่าย    1 
   (Paimary GMP) 

1.1 ตรวจสอบประเภทสถานประกอบการ        1 
1.2 ตรวจสอบประเภทอาหาร         1 

 2 ตารางแสดงตัวอย่างการจัดประเภทอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ าหน่าย 
(Paimary GMP)           2-5 
3 สถานที่ย่ืนค าขออนุญาต          6 
4 ขั้นตอนการขออนุญาตผลิต          6-7 
5 เอกสารที่ใช้ประกอบการยื่นอนุญาต         10 

5.1 แบบค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
5.2 แบบตรวจสอบค าขอและบันทึกข้อบกพร่องค าขอตรวจประเมิน 

                 สถานที่ผลิตและเก็บอาหาร              11-14 
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1. ขั้นตอนการยื่นขออนุญาตผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ าหน่าย (Paimary GMP) 
 สิ่งที่ผู้ขออนุญาตพึงพิจารณาก่อนการขออนุญาตสถานที่ผลิต และผลิตภัณฑ์ 

1.) ตรวจสอบประเภทสถานประกอบการ 
 

 
 

 

 

 

 

 

2.) ตรวจสอบประเภทอาหาร 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผู้ผลิตอาหาร 

กรณีเข้าข่ายโรงงาน 
-มีคนงานตั้งแต่ 7  คนขึ้นไป หรือใช้
เครื่องจักร อุปกรณ์ไฟฟ้า ก๊าซหุ้งต้ม
และอ่ืนๆที่รวมแล้วตั้งแต่ 5 แรงม้าขึ้น
ไป 

กรณไีมเ่ข้าข่ายโรงงาน 
-มีคนงานน้อยกว่า 7  คนขึ้นไป และใช้
เครื่องจักร อุปกรณ์ไฟฟ้า ก๊าซหุ้งต้ม
และอ่ืนๆที่รวมแล้วน้อยกว่า 5 แรงม้า
ขึ้นไป 

Primary GMP 

อาหารทั่วไป 
( น อ ก เ ห นื อ จ า ก
ก๋ ว ย เ ตี๋ ย ว  เ ส้ น ห มี่ 
อาหารแช่แข็ง เยือก
แข็ง) ที่ผ่านการแปร
รู ป ที่ อ ยู่ ใ น ภ า ช น ะ
บรรจุพร้อมจ าหน่าย
ต่อผู้บริโภค 

อาหารพร้อมปรุงและ
อาหารส าเร็จรูปพร้อม
บริโภคทันทีที่ยังไม่ถูก
บั ง คั บ GMP 
(นอกเหนือจากอาหาร
พร้ อ ม ปรุ ง ที่ เ ป็ น ชุ ด
ผลิตภัณฑ์ขนมอบและ
ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์) 
 

น้ า ผึ้ ง และนมถั่ ว
เหลื อ งที่ ส ถ านที่
ผ ลิ ต ไ ม่ เ ข้ า ข่ า ย
โรงงาน 

อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท
ตามข้อ 14(2) ตามประกาศฯ 
ฉบับที่ 355 (พ.ศ.2556) เรื่อง
อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
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ตารางแสดงตัวอย่างการจัดประเภทอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ าหน่าย (Primary GMP) 

กลุ่มผลิตภัณฑ์ 

อาการทั่วไป 
-ผ่านกระบวนการเตรียม/ผลิต เบื้องต้น 
-ไม่มีการปรุงรส (ยกเว้นเพ่ือการถนอมอาหาร 
-ยังบริโภคไม่ได้/ไม่นิยมบริโภค/ต้องบริโภค
ร่วมกับอาหารอ่ืน 

อาหารพร้อมปรุง 
-มีการจัดเตรียมไว้ในภาชนะบรรจุเพ่ือน าไปท าอาหารชนิด
อาหารชนิดใดชนิดหนึ่งโดยการผ่านความร้อน 
-ไม่รวมถึงส่วนประกอบที่ใช้ในการถนอมอาหาร เช่น การ
แช่น้ ามัน การชื่อน้ าเกลือ 

อาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทันที 
-อาหารที่ผ่านกระบวนการผลิตเรียบร้อยพร้อมรับประทาน 
-อาหารที่เตรียมมาแล้วและต้องคลุกเพ่ือรับประทาน 

 GMP Primary GMP GMP Primary GMP GMP Primary GMP 

1.สัตว์และ
ผลิตภัณฑ์ 
1.1สัตว์ทั้งตัว 
1.2ผลิตภัณฑ์
จากเนื้อสัตว์
(สัตว์บก/สัตว์
ปีก/สัตว์น้ า) 

-แช่แข็ง สด, แห้ง, หมัก, เช่น 
อาหารทะเลแห้ง/ดอง 
ปลาร้า, ปลาจ่อม, ปลา
เค็ม, กะปิ, กุ้งแห้ง, ปลา
ทูหนึ่งที่เก็บในสภาพ 
ปกติหรือแช่เย็น 

-แช่แข็ง 
-มีส่วนประกอบแยกจาก
กันเป็นส่วนๆ เช่น ชุด
แกงส้มกุ้ง, ชุดย ารวม
มิตร 

-ไม่สามารถแยกส่วนประกอบ
จากกันได้ เช่น หมูบดปรุงรส, 
ทอดมันกุ้ง/ปลา(ดิบ), ฮ่อยจ๊อ
ดิบ, สเต๊กเนื้อสัตว์ชนิดต่างๆ 
ที่เก็บในสภาพปกติหรือแช่
แข็ง 

-แช่แข็ง 
-ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ เช่น 
หมูทุบ, หมูหยอง, หมูสวรรค์, 
หมู่แผ่น, หมูอบ, เต้าหู้ปลา, 
ปลากรอบปรุงรส, หมึกปรุงรส, 
หอยจ๊อ, ปูอัดเทียม, เบคอน, 
ทอดมันปลา/กุ้ง,  
-สัตว์ทั้งตัว เช่น ปลา/กุ้ง/หอย, 
ปูทอด หรืออบกรอบ, กุ้งเสียบ 

- 

1.3ชิ้นส่วนอื่น
ของสัตว์ 

-แช่แข็ง เครื่องในสัตว์ หนังสัตว์ 
หรือส่วนอื่น เช่น รังนก, 
เลือดหมู, ไข่สด, ไข่เค็ม
(ดิบ), หูฉลาม, ไส้เทียม 

-แช่แข็ง 
-มีส่วนประกอบแยกจาก
กันเป็นส่วนๆ เช่น ชุด
แกงส้มกุ้ง, ชุดรวมมิตร 

ไม่สามารถแยกส่วนประกอบ
จากกันได้ เช่น ตับหมูปรุงรส
ที่เก็บในสภาพปกติหรือแช่
เย็น 

-แช่แข็ง ส่วนที่นอกเหนือจากสัตว์และ
ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ เช่น 
หนังปลาทอด, เครื่องในสัตว์
ปรุงรสอบ/ทอดกรอบ, 
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ที่เก็บสภาพปกติหรือแช่
เย็น 

ก้างปลาปรุงรสทอด/อบ, ไข่
ต้ม, ไข่เค็ม(สุก) ที่เก็บใน
สภาพปกติหรือแช่เย็น 

กลุ่มผลิตภัณฑ์ 

อาการทั่วไป 
-ผ่านกระบวนการเตรียม/ผลิต เบื้องต้น 
-ไม่มีการปรุงรส (ยกเว้นเพ่ือการถนอมอาหาร 
-ยังบริโภคไม่ได้/ไม่นิยมบริโภค/ต้องบริโภค
ร่วมกับอาหารอ่ืน 

อาหารพร้อมปรุง 
-มีการจัดเตรียมไว้ในภาชนะบรรจุเพ่ือน าไปท าอาหารชนิด
อาหารชนิดใดชนิดหนึ่งโดยการผ่านความร้อน 
-ไม่รวมถึงส่วนประกอบที่ใช้ในการถนอมอาหาร เช่น การ
แช่น้ ามัน การชื่อน้ าเกลือ 

อาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทันที 
-อาหารที่ผ่านกระบวนการผลิตเรียบร้อยพร้อมรับประทาน 
-อาหารที่เตรียมมาแล้วและต้องคลุกเพ่ือรับประทาน 

 GMP Primary GMP GMP Primary GMP GMP Primary GMP 

๒. พืชและ
ผลิตภัณฑ์ 
๒.๑ พืชผัก
ผลไม ้
๒.๒ ธัญพืช 

- แช่แข็ง - พืชผักผลไม้สด  (ตัด
แต่ง/แห้ง) พืชผักหมัก
ดอง 
- ธัญพืชแลข้าวชนิดต่าง 
ๆ เช่นถั่ว, งา, ข้าวโพด 
ที่เก็บ ในสภาพปกติหรือ
แช่เย็น 
- ข้าวหุงสุก 

- แช่แข็ง 
- มีส่วนประกอบแยก
จากกันเป็นส่วนๆ เช่น 
ชุดย ารวมมิตร 

- ทอดมัดข้าวโพด ข้าวโพดดิบ
ปรุงรส ที่เก็บในสภาพปกติ
หรือแช่เย็น 

- แช่แข็ง - ผลไม้ดอง/แช่อ่ิม 
- พืชผักดองปรุงรส เช่น
แตงกวาดอง, กะหล่ าปลีดอง, 
กิมจิ 
- จมูกข้าวสาลีอบแห้ง 
- ถั่วและนัตอบกรอบ/ทอด
กรอบข้าวเกรียบ 
- พืชผักผลไม้ทอด/อบกรอบ, 
หน าเลี๊ยบ, ถั่วเน่า ที่เก็บใน
สภาพปกติหรือแช่เย็น 

๒.๓ 
ผลิตภัณฑ์จาก

- แช่แข็ง - กะทิ, ฟองเต้าหู้, เต้าชี่ 
พืชผักผลไม้ ๑๐๐% 

- มีส่วนประกอบแยก
จากกันเป็นส่วนๆ 

- - - ชุดส้มต าผลไม้ 
- เต้าหู้, เต้าหู้ยี้ ที่เก็บใน
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พืช ชนิดผง สภาพปกติหรือ แช่เย็น 

 

 

กลุ่มผลิตภัณฑ์ 

อาการทั่วไป 
-ผ่านกระบวนการเตรียม/ผลิต เบื้องต้น 
-ไม่มีการปรุงรส (ยกเว้นเพ่ือการถนอมอาหาร 
-ยังบริโภคไม่ได้/ไม่นิยมบริโภค/ต้องบริโภค
ร่วมกับอาหารอ่ืน 

อาหารพร้อมปรุง 
-มีการจัดเตรียมไว้ในภาชนะบรรจุเพ่ือน าไปท าอาหารชนิด
อาหารชนิดใดชนิดหนึ่งโดยการผ่านความร้อน 
-ไม่รวมถึงส่วนประกอบที่ใช้ในการถนอมอาหาร เช่น การ
แช่น้ ามัน การชื่อน้ าเกลือ 

อาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทันที 
-อาหารที่ผ่านกระบวนการผลิตเรียบร้อยพร้อมรับประทาน 
-อาหารที่เตรียมมาแล้วและต้องคลุกเพ่ือรับประทาน 
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ตารางแสดงตัวอย่างการจัดประเภทอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ าหน่าย (Primary GMP) 

 GMP Primary GMP GMP Primary GMP GMP Primary GMP 

๓.แป้งและ
ผลิตภันฑ ์

- แช่แข็ง 
- ก๋วยเตี๋ยวและ
เส้นหมี๋ที่ท าจาก
แป้งเข้าจ้าว 

- แป้งต่างๆ,แป้ง
ประกอบอาหาร(ที่ต้อง
เติมส่วนประกอบอื่น) 
- วุ้นเส้น, สปาเก็ตตี้,
มักกะโรนี,ขนมปังป่น
บะหมี่, เกี้ยมอ๋ี,ขนมจีน, 
อุด้ง, แผ่น แป้งโรตี (ดิบ) 
ที่เก็บในสภาพ ปกติหรือ
แช่แข็ง  

-แช่แข็ง - - แช่แข็ง 
- ผลิตภัณฑ์ขนมอบที่ท าจาก
แป้งเป็นองค์ ประกอบหลัก
(ตามระบบ การจัดหมวดอาหาร 
(Foof Category System) 
ของโดเด็กซ์ หมวด ๐๗.๐ เชน่
โดนัท, เค้ก, เพสตรี, คุ้กกี้, ขนม
ปังกรอบ แครกเกอร์, บิสกิต, 
ขนมปังท่ีแต่งหน้า หรือใส่ไส้
ขนมเปี๊ยะและชาลาเปาที่เก็บใน
สภาพปกติหรือแช่เย็น 

- ขนขบเคี้ยวต่างๆ 
- ขนมไทย 
- ข้าวหมาก, ข้าวหลาม,  
ขนมนางเล็ดที่เก็บใน สภาพ
ปกติหรือแช่เย็น 

๔.ผลิตภัณฑ์
ส าหรับ
ท าอาหารชนิด
ต่างๆที่ยังไม่
พร้อมบริโภค 

- - ผลิตภัณฑ์แต่งหน้าที่
เก็บในสภาพปกติหรือแช่
เย็น 

- - - - ไส้ขนมหรือราดหน้าขนมที่
เก็บใน สภาพปกติหรือแช่เย็น 

กลุ่มผลิตภัณฑ์ 
อาหารทั่วไป 

-ผ่านกระบวนการเตรียม/ผลิต เบื้องต้น 
อาหารพร้อมปรุง 

-มีการจัดเตรียมไว้ในภาชนะบรรจุเพ่ือน าไปท าอาหารชนิด
อาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทันที 

-อาหารที่ผ่านกระบวนการผลิตเรียบร้อยพร้อมรับประทาน 
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-ไม่มีการปรุงรส (ยกเว้นเพ่ือการถนอมอาหาร 
-ยังบริโภคไม่ได้/ไม่นิยมบริโภค/ต้องบริโภค
ร่วมกับอาหารอ่ืน 

อาหารชนิดใดชนิดหนึ่งโดยการผ่านความร้อน 
-ไม่รวมถึงส่วนประกอบที่ใช้ในการถนอมอาหาร เช่น การ
แช่น้ ามัน การชื่อน้ าเกลือ 

-อาหารที่เตรียมมาแล้วและต้องคลุกเพ่ือรับประทาน 

 GMP Primary GMP GMP Primary GMP GMP Primary GMP 

๕.เครื่องปรุง
รส 

- - มะขามเปียกที่มีมีการปรุง
รสน้ าส้ม พริกดอง, ผงบ๊วย 
๑๐๐%, เครื่องแกงที่บด
ผสมแล้วไม่ผ่าน ความร้อน, 
น้ ามันหอม/หอม-กระเทียม
เจียว,พริกเกลือ (จิ้ม ผลไม้) 
ที่เก็บในสภาพปกติหรืแช่
เย็น 

- - - - น้ าพริกต่างๆ คลุกข้าว, 
น้ าสลัดต่าง ๆ, น้ าพริกเผา, 
สังขยา ที่เก็บในสภาพปกติ
หรือแช่เย็น 

๖. เครืองเทศ - - เครื่องเทศชนิดต่างๆ 
เช่นมัสตาร์ค, พริกไทย 
พริกป่น,เมล็ดผักชี ที่เก็บใน 
สภาพปกติหรือแช่เย็น 

 - - - - 

๗.น้ าตาล - - น้ าตาลทุกชนิด, นน้ าเชื่อม
(ไม่ปรุง แต่งกลิ่นรส) 

- - - - น้ าเชื่อมที่มีการปรุงแต่งกลิ่น
รส 

๘. ข้าวใน
ภาชนะบรรจุ
พร้อม

- - ข้าวสารที่มีการแบ่งบรรจุ - - - - 
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จ าหน่าย 
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3.) สถานที่ยื่นค าขออนุญาต 

 

 

 

 

 

 

 ขั้นตอนการขออนุญาตผลิต 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สถานที่ตั้งสถานที่ผลิต 

-กรุงเทพ  
ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพเบ็ดเสร็จ 
(OSSC) อย. นนทบุรี 

-ต่างจังหวัด 
ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด 

สถานที่ผลิตอาหารเข้าข่ายผดรงงาน/ 
ไม่เข้าข่ายโรงงาน 

ดาวน์โหลดค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร และกรอกข้อมูลต่างๆ 
(http://food.fda.moph.go.th/downloadForm.php) 

 

จัดเตรียมเอกสารตามแบบตรวจสอบค าขอและบันทึกข้อบกพร่องค าขอ 
ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร (กรณีใหม่) 

(http://food.fda.moph.go.th/manual.php) 
 

ช าระค่าธรรมเนียมการพิจารณาและตรวจสอบสถานประกอบการด้านอาหาร ผ่านธนาคารไทยพาณิชย์ อัตรา
เริ่มต้นจ าวน 3,000 บาท ตามบัญชีแนบท้ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง คาใช้จ่ายที่จะจัดเก็บจากผู้ยื่น

ค าขอในกระบวนการพิจารณาอนุญาต ผลิตภัณฑ์อาหาร 2560 บัญชี 2  
(http://food.fda.moph.go.th/data/news/2560/23.PDF) 

 

http://food.fda.moph.go.th/downloadForm.php
http://food.fda.moph.go.th/manual.php
http://food.fda.moph.go.th/data/news/2560/23.PDF
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ยื่นเอกสารค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร
แบบตรวจสอบค าขอและบันทึกข้อบกพร่อง (checklist) 
หลักฐานการช าระค่าธรรมเนียมการตรวจสถานที่ และ

เอกสารหลักฐานต่างๆที่ใช้ประกอบการพิจารณาอนุญาต 

-กรุงเทพ  
ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพ
เบ็ดเสร็จ (OSSC) อย. นนทบุรี 

-ต่างจังหวัด 
ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด 

เจ้าหน้าที่พิจารณาเอกสารหลักฐานต่างๆที่ใช้ประกอบการยื่นขออนุญาต (ระยะพิจารณา 3 
วันท าการ) และนัดหมายผู้ประกอบการรับฟังผลการพิจารณาความครบถ้วนของเอกสาร 

เอกสารครบถ้วน เอกสารไม่ครบถ้วน (ผู้ประกอบการ
แก้ไขเอกสารหลักฐานต่างๆภายใน

ระยะเวลา 30 วันท าการ) 

หลังแก้ไข 10 วันท าการ 
เอกสารครบถ้วน 

หลังแก้ไข 10 วันท าการ 
เอกสารไม่ครบถ้วน คืนค าขอ 
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 ขั้นตอนการข้ออนุญาตผลิต(ต่อ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ตรวจประเมินสถานที่ผลิตตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 342) พ.ศ.2555 
เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหารแปรรูปที่

บรรจุในภาชนะพร้อมจ าหน่าย (ระยะเวลาด าเนินการไม่เกิน 16 วันท าการ) 
(http://food.fda.moph.go.th/law/data/announ_moph/P234_T.pdf) 

 

ไม่ผ่านตามบันทึกตรวจสถานที่ ตส.9(55) โดย
คะแนนรายหมวด และคะแนนรวม<60% และ
พบข้อบกพร่องรุนแรง (น้ าที่ใช้วัตถุผสมหรือเจือ

ปนอาหารหรือข้อบกพร่องรุนแรงอ่ืนๆ) 

ผ่านตามบันทึกตรวจสถานที่ ตส.9(55) โดย
คะแนนรายหมวด และคะแนนรวม≥60%  

และไม่พบข้อบกพร่องรุนแรง 

**ขอตรวจประเมิน
สถานที่ผลิตอีกครั้ง 
(ช าระค่าธรรมเนียมการ
ตรวจสถานที่ 50%) 

ยกเลิกการขออนุญาต แก้ไขข้อบกพร่อง 
-ไม่รุนแรง 30 วันท าการ 
- รุนแรง 60 วันท าการ 

เจ้าหน้าที่พิจารณาหลักฐานข้อบกพร่อง (ภาพถ่าย/เอกสาร/ผลวิเคราะห์ ฯลฯ) 
และจัดท า Audit Report พร้อมทั้งเอกสารต่างๆที่ใช้ขออนุญาต เพื่อเสนอ

ประกอบการพิจารณาการออก Audit Report 

พิจารณาผ่านเกณฑ์ พบข้อแก้ไข/ประเด็นปัญหา (แจ้งผู้ประกอบการเพื่อมา
ชี้แจง หรือเรียกเอกสารเพ่ิมเติม 

http://food.fda.moph.go.th/law/data/announ_moph/P234_T.pdf
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 ขั้นตอนการขออนุญาตผลิต(ต่อ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผู้ประกอบการดาวน์โหลดเอกสาร 
-Audit Report ของการตรวจประเมินสถานที่ผลิตอาหาร (อยู่ระหว่างด าเนินการ) 
-ค าขออนุญาตตั้งโรงงานผลิตอาหาร แบบ อ.1 (กรณีเข้าข่ายโรงงาน) หรือ 
-ค าขอรับเลขท่ีสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน แบบ สบ.1 (กรณีไม่เข้าข่ายโรงงาน) 

 

กรอกข้อมูลตามแบบค าขออนุญาต (อ.1/สบ.1) พร้อมช าระค่าท าเนียมขออนุญาต และ
ช าระค่าธรรมเนียมการพิจารณาและตรวจสถานประกอบการด้านอาหารเพ่ิมเติมตามก าลัง

แรงม้าเครื่องจักร และคนงาน (กรณีต้องมีการช าระค่าธรรมเนียม เพิ่มเติม) 
(http://food.fda.moph.go.th/data/news/2560/23.PDF ) 

 

ผู้ประกอบการยื่นค าขออนุญาต (อ.1/สบ.1) และ Audit Report พร้อมหลักฐานการช าระ
ค่าธรรมเนียม 

 

เจ้าหน้าที่ตรวจสอบเอกสาร และด าเนินการเสนอลงการอนุญาตผลิตอาหาร 
(ระยะเวลาพิจารณาไม่เกิน 6 วันท าการ) 

 

ได้รับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้า
ข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) 

ช าระค่าธรรมเนียมใบอนุญาตผลิตอาหาร 
(แบบ อ.2) ตามกฎกระทรวงฉบับที่ 5 (พ.ศ. 2522) 

ได้รับใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) 

http://food.fda.moph.go.th/data/news/2560/23.PDF
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หมายเหตุ **กรณีขอประเมินสถานที่ผลิตอาหารอีกครั้ง หากผลการตรวจยังไม่ผ่านตามบันทึกตรวจสถานที่ 

ตส.9(55) ทางผู้ขออนุญาตจะต้องยกเลิกขออนุญาต 

 

 

 เอกสารที่ใช้ประกอบการยื่นขออนุญาต 

1. ค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
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(http://www.fda.moph.go.th/sites/food/downloadForm/0_OsscRev02.pdf) 

 

 

http://www.fda.moph.go.th/sites/food/downloadForm/0_OsscRev02.pdf
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2. แบบตรวจสอบค าขอและบันทึกข้อบกพร่องค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาการ  

http://www.fda.moph.go.th/sites/food/manual/0.1_checklist_Rev02.pdf กรณีใหม่ 

 

http://www.fda.moph.go.th/sites/food/manual/0.1_checklist_Rev02.pdf
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